- Quinta dos Abibes
Quinta . .
“Abibes Tinto Sublime 2010

Classificacao:
Regido:

Castas:

Tipo de vinho:

Ano de colheita:
Mengao facultativa:

Quantidade
produzida:

Endlogo/Winemaker:
Aspecto:

Cor:

Aroma:

Sabor:

Processos de
vinifica¢ao:

Maturagao:

Longevidade do
vinho:

Sugestao de consumo:

Temperatura de
consumo:

Observagoes:

PARAMETROS
ANALITICOS

Teor alcodlico:
pH:
Acidez total:

Aclcares Totais:

Quinta dos Abibes Vitivinicultura,Lda 3780 Aguim — Anadia
Telf:+351 917 206 861 Email:quintadosabibes@gmail.com

FICHA TECNICA

D.O.C.

Bairrada

100% Touriga Nacional
Tinto

2010

3.200 garrafas

Osvaldo Amado

Limpido

Granada intensa com abundantes tons
violaceos.

Nuance de notas florais, ameixa preta seca,
uva passa e frutos do bosque macerados.
Ligeiras notas de tostados e especiarias.

Complexo, macio e harmonioso. Distincdo
para a nobreza dos taninos resultantes do
estdgio em barricas novas de Carvalho
Francés. Termina volumoso, envolvente e
muito elegante.

Desengace total, maceragao pelicular suave e
prolongada, com fermentagdo alcodlica a
289C.

Estagio de 18 meses em barricas novas de
Carvalho Francés tosta média e 12 meses de
maturagdo em garrafa.

7 a 10 anos.

Excelente para acompanhar com pratos a
base de carnes vermelhas gralhadas ou com
molhos, caca de pelo ou penas e queijos bem
estruturados.

18eC

Manter a garrafa deitada para conservar as
suas caracteristicas.

14 % Vol.
3,60
58g/L
<4,0g/L
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