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Classificagao:

Regido:

Castas:

Tipo de vinho:

Ano de colheita:
Mengao facultativa:
Quantidade produzida:
Endlogo:

Aspecto:

Cor:

Aroma:

Sabor:

Processos de vinificagao:
Maturagao:
Longevidade do vinho:

Sugestao de consumo:

Temperatura de consumo:

Observagoes:

PARAMETROS ANALITICOS

Teor alcodlico:
pH:
Acidez total:

Acucares Totais:

Quinta dos Abibes

Espumante Ros¢ Baga Bruto 2015

Indicacdo Geografica
Beira Atlantico

100% Baga
Espumante Natural
2015

Vinho Espumante
5.600 garrafas
Osvaldo Amado

Cristalino com bolha fina persistente.
Rosada definida.

Frutado distinto predominante em notas de
cereja madura, cassis, morango e nuances de
groselha e mirtilo.

Frutado, fresco, musse crocante, elegante e
com final harmonioso.

Desengace total, prensagem pneumatica
suave, aproveitamento de 40% de rendimento
de uva, fermentacdo alcodlica a 162°C.
Espumantizagdo pelo método cldssico.

12 meses em cave e 3 meses apos
degorgement.

24 a 36 meses

Como aperitivos ou para acompanhar iguarias
a base de peixes grelhados, carnes brancas
grelhadas e charcutaria ndo condimentada.

82C

Manter a garrafa em lugar fresco e seco para
conservar as suas caracteristicas.

12,5 % Vol.
3,20

6,2 g/L
5,5g/L
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